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Klamka wyposazona w czarng termoodporng bakelitowg rekojesc.

Podwadjne szyby dla lepszej izolacji termiczne;j.

Bardzo grube i wytrzymate drzwi.

W piecach konwekcyjnych ciepto jest
przekazywane do produktu poprzez
strumien gorgcego powietrza krgzacy
wewnatrz pieca. Obroét stojaka wewnatrz
urzgdzenia pozwala na petne wykorzystanie
strumienia powietrza, zapewniajgc w ten
SposOb rownomierne pieczenie.



TOP-ROTOR

Model

TOP MINIROTOR

TOP MINIFALCON

TOP FALCON

TOP ROTOR 60x80

TOP ROTOR 65x92

TOP ROTOR 80x100

TOP ROTOR 80x120

TOP ROTOR 100x130

Wymiar
blachy

40x60

45x65
50x70

45x65
50x70

60x80

65x92
80x80

80x100

80x120

100x130

Powierzchnia
Wypieku

Produkcja
na
godzine

50

60
70

70
82

120

133

195

235

310

140

155

155

183

200

234

257

280
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Wymiary
zewnetrzne

11

124

124

145

162

178

200

217

217

233

233

233

233

233

Waga

650

700

770

1380

1400

1600

2000

2100

B
..-l. - -
- _‘i.. .‘_

T - ¥

4

g [ ) &
= -

A

Tac
na wozek

18

18
18
18
18

18

-
¥
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Moc
termiczna

29.000

35.000

40.000

55.000
60.000
70.000
80.000

95.000

Moc

Palnik Grzatki

3,5

3,9

s
28

28

47

47

58

71

85



ROTORFAN

food tools & equipment
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ROTORFAN
Wymiary
Wymiar Powierzchnia Produkcja zewnetrzne Tac Moc Moc
Model blachy Wypieku na Waga na wozek termiczna
godzine
A B H Palnik Grzatki
MINIROTORFAN 40x60 36 50 100 150 202 650 15 29000 1 235
40x60
MINIROTORFAN 45x65 43 60
o X i 112 168 202 800 15 3000 1 28
45x65 52 70
ROTORFANSOx70 26 2 2112 168 217 80 18 40000 1 28
ROTORFAN 5 60x80  60x80 72 100 133 205 203 1050 15 55000 15 42
ROTORFAN 60x80 6080 86 120 133 205 233 1100 18 55000 2 47
ROTORFAN 8 65x92 107 135 147 2118 233 1150 18 60000 2 47
80x80 15
ROTORFAN 4 80x100 144 195 153 240 233 1400 18 70000 35 58

ROTORFAN 9 80x120 17,2 235 178 261 233 1800 18 80.000 3,5 71



MINIROTORE

MINIROTOR E

Model

MINIROTOR E
40x60

MINIROTOR E
50x70

Wymiar
blachy

3,6
43

Produkcja
na
godzine

50
60

Wymiary
zewnetrzne Waga Tac Moc Energia
na wozek termiczna elektryczna
A B H
98 119 202 550 15 - 23,5
112 143 202 600 15 - 28



KOMORA GAROWANIA

GAROWNIKI DO PIECOW OBROTOWYCH

Model

MINI
40x60

MINI
45x65/50x70

ROTORFAN E
- FALCON
45x65/50x70

ROTORFAN 5
60x80

ROTOR
60x80

ROTOR
65x92/80x100

ROTOR
80x120

Stojaki
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Drzwi
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100
160
202

100
160
202

100
160
202

100
202
202

108
218
218

108
218
218

108
218
218

Wymiary

zewnetrzne

122
104
132

132
104
132

132
104
132

194
107
194

167
107
167

230
126
230

270
146
270

200
200
200

200
200
200

215
215
215

200
200
200

230
230
230

230
230
230

230
230
230

Energia
elektryczna
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» Konstrukcja no$na wykonana ze stali

nierdzewnej, podwéjna zewnetrzna powloka
metalowa z izolowang pustg przestrzenig. Z
podtoga lub bez.

+ Ciepto i wilgo¢ sg dostarczane niezaleznie przez

specjalng grupe grzewczg wyposazong w
wentylator i elementy grzewcze w celu
zapewnienia rownomiernego rozrostu wszystkich
produktow.



Ze wzgledu na tatwo$¢ obstugi piece Rotor idealnie nadajg sie do
instalacji w kazdej piekarni lub cukierni. Wymiennik ciepta z
trzema zwojami lepiej wykorzystuje ciepto, zapewniajac bardziej
rébwnomierne pieczenie przy nizszym zuzyciu. Komora pieczenia i
front pieca ze stali nierdzewnej, panele zewnetrzne z malowanej
stali. Funkcja elektryczna lub z palnikiem
gazowym/olejowym.Panel sterowania: elektromechaniczny, LCD
lub dotykowy. Nowa koncepcja generatora pary, ktéry zapewnia
obfity doptyw pary do catej blachy. Trzy systemy zawieszania
Prowadnic: platforma obrotowa, goérny hak lub automatyczne
podnoszenie.

Wersje:
TOP ROTOR: komora spalania i palnik po lewej stronie z przodu.
ROTORFAN: komora spalania i palnik po lewej stronie z tytu.

Opcije:

Zewnetrzny panel ze stali nierdzewne;.

Rotorfan piec w wersji "counter manufactured" (palnik po prawej
stronie).
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