PASTOGEL 2
PATERYZACJA | FREZOWANIE \

PASTOGEL T 3-6
PASTOGEL T 4-8 /4-8 A

with 1 cylinder

TOP LEVEL MACHINES
TOP LEVEL, HIGH PERFORMANCE, GREEN TECH




A COMBINED
{ | PASTOGEL T

TELME

PROFESSIONAL GELATO MACHINES

PASTOGELT 3-6,
PASTOGELT 4-8,
PASTOGELT 4-8A,

Pastewzator + frezer PASTOGEL to urzadzenie najwyzszej jakoscii,
ktére w jednym cylindrze miesza i zamraza mieszanke lodowg, dzieki
czemu unika sie dodatkowej obstugi lub przelewania zapewniajac mak-
symalng higiene podczas produkgii.

4 Miesza i Blenduje sktadniki: mleko, $Smietane,
mleko w proszku, owoce, cukier, dekstroze,
jaja, emulgatory, stabilizatory itd. potrzebne do
przygotowania lodéw, sorbety i granity itd.

v Podgrzewa, dezynfekuje: rozpuszczajac
ttuszcze oraz czekolade oraz eliminuje choro-
botworczg flore bakteryjna,

v Schiadza i zakaricza proces pasteryzadii, 4 5-ca|owy kolorowy ekran dotykowy z
utrzymujac "mikro biostatycznie” pozostata florg 18 ustawieniami cykli: 9 dla lodow, 7 dla ciast,
bakteryjna. 2 dla gastronomii i programowalne wiasne

cykle w dla wasnych receptur.
4 Frezuje mieszanki i napowietrza je. Dzieki

sprawnej obrobce mechanicznej oraz cieplnej
umozliwia uzyskanie kremowej konsystencji
lodbw.

v Szybka wyrzut produktu gotowego lub lodéw,
ktdre sq natychmiast gotowe do sprzedazy.

www.bmcpolska.com



P PASTOGEL
' TOP LEVEL SERIES

Miesza

Blenduje

Frezuje

Schtadza

Dezynfekuje
Szybki

wyrzut

Kolorowy wyswietlacz,
odporny na zabrudzenia,

intuicyjny interfejs

www.bmcpolska.com



