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Pierwsza generacja kottdw stworzona
przez Ariberto Romand - zatozyciela
Rollermac, zaprojektowana zostata do
produkcji nugatu.

Nastepnie, dzieki zdobytemu dos-
wiadczeniu oraz checi zaspokojenia
réznorodnych potrzeb, Dario Romano
opracowat i opatentowat zdolne do
osiggania wysokich temperatur kotty
wielofunkcyjne napedzane od dotu.

Dzieki temu mozliwa stata sie
produkcja nie tylko nugatu, lecz takze
kruchych batondéw zbozowych, gala-
retek, dzemow i innych produktow.

Wszechstronnos$¢ kottdw Rollermac
sprawia, ze moga by¢ wykorzystane
zarowno w matych zakfadach, jak i w
duzych przedsiebiorstwach o ciggtym
charakterze produkcji.
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KRAJALNICE

Krajlnice Rollermac przezna-
czone s3 do ciecia miekkiego
i kruchego nugatu.

Poza recznymi rozwigzaniami,
oferujemy réwniez linie do
watkowania oraz ciecia, ktora
pozwala na wyeliminowanie
recznej pracy koniecznej do
pozycjonowania produktu
wewnatrz formy.

Dzieki mechanicznemu lub
ultradzwiekowemu systemo-
wi gilotyn, ciecie na réznych
dtugosciach mozliwe jest
nawet w czasie produkcji.

STOtY CHtODNICLZE

Stoty chtodnicze w potacze-
niu z pojedynczym lub pod-
wojnym zespotem thacym
mogg by¢é wyposazone w
system chiodzenia i ogrze-
wahia umozliwiajacy ciecie
chrupiacych batondéw.




DRAZETKARK] -

Zz bebnem stalowym

Dzieki opatentowanemu syste-
mowi powlekania w drazetkarkach
Rollermac mozliwe jest wyprodu-
kowanie idealnych drazy pokrytych
czekolada lub cukrem. Powlekane
moga by¢ zaréwno owoce, ziarna
kawy czy tez dmuchany ryz.
Mozliwosci produkcyjne: minimum
1,5 kg na cykl roboczy, maksy-
malnie 200 kg na godzine.




DRAZETKARKI

z bebnem miedzianym

Zaprojektowane i stworzone do
produkcji chrupigcych pralin i
powlekania solg orzechoéw pra-
zonych.

Dzieki wykorzystaniu tej samej
bazy co w drazetkarce stalowej,
mozliwa jest produkcja réznych
wyrobow przy zamianie miski w
zaleznosci od potrzeb.

Mozliwosci produkcyjne: min.
1,5 kg na cykl roboczy, maks. 45
kg na godzine.




ROASTERY

Wyposazone sg w dwuscienny cylinder i zintegrowany
system gotowania w kilku etapach, dzieki czemu prazenie
produktu jest rownomierne.

Dodatkowo w urzadzeniu
znajduje sie otwor inspek-
cyjny, co pozwala na kontrole
przebiegu procesu.

Pod koniec cyklu produk-
cyjnego roaster unosi sie
dzieki zastosowaniu pneuma-
tycznego systemu utatwia-
jacego roztadunek wyrobu.

Chtodzenie produktu znacza-
co utatwia mozliwos¢ doda-
nia obrotowej jednostki chto-
dzacej.

Mozliwosci produkcyjne: od
10 do 100 kilogramow na
partie.

MtYNY WALCOWE

Rozdrabniacz 2z cylindrami
porfirowymi zaprojektowany
pod katem produkcji kremow
Zz nasion lub nibséw kakao-
wych.

Dzieki temu rozwigzaniu
wyrob koncowy zachowuje
wszystkie wilasnosci organo-
leptyczne produktu poczatko-
wego.

Mozliwosci produkcyjne: od 20
do 60 kg kremu na 2/3
godziny Ilub czekolady na
24/36 godzin.




URZADZENIA DO ZELEK

Zastosowanie systemu ttokowego
umozliwia dozowanie w formach
silikonowych przy  uzyskaniu
takiego samego efektu jak z
uzyciem skrobi.

Jednoczesnie zmniejszone zostaje
zanieczyszczenie srodowiska.

Umozliwia to rowniez uzycie form
o réznych podczas tego samego
cyklu produkcyjnego.

Mozliwosci produkcyjne: od 40
kg/h (wersja stotowa) do 750 kg/h.

FONDANT

Maszyny produkujace fondant i
paste cukrowa do oblewania
ciast, tworzenia dekoracji cuk-
rowych czy tez jako skiadnik
aromatyzujacy przy produkcji
nugatu.

Mozliwosci produkcyjne: 30 kg/h
lub 100 kg/h.

MtYNY DO CUKRU

Pozwalaja na produkcje swiezego cukru
pudru wprost z jego ziarnistej postaci.

Mozliwosci produkcyjne: 40 kg/h.
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