DADO - Podgrgeewasac«z do
czekolady

Podgrzewacz do czekolady DADO jest wykorzystywany w pracowni,
do produkgciji niewielkiej ilosci pralin i wyrobéw czekoladowych
jak réwniez do polew dla lodziarni.

DANE TECHNICZNE
* Pojemnos¢ 1.8l
» Z tworzywa sztucznego odpornego na uderzenia / wkolorze czarnym

« Struktura catosci ze stali nierdzewnej AIS| 304 » Wyjmowant zbiornik z anodyzowanego aluminium
» Mocowanie form na podwojnych magnesach * Wymiary: 260 x 260 x h 160 mm
» Mechaniczne sprzegto przecigzeniowe * Wymiary zbiornika: @ 185 x h 107 mm

« Sterowanie za pomocg pedatow

* Regulacja predkosci przy pomocy inwertera

« Silniczek wibracyjny do form

* Volt 230 — Hz 50 — KW 0,4 Jednofazowy (napiecia specjalne na zaméwienie)
* Wymiary 500 x 700 x h 1250 mm

Rotating device
for hO”OW bOdleS DADO is used both in the laboratory, to prepare

small amounts of pralines and chocolate subjects,
both in ice-cream shop for frostings.

DADO - Melter

« Totally AISI 304 stainless structure
* Mould to be fixed onto double magnets

+ Safety mechanic clutch TECHNICAL CHARACTERISTICS

« Control via pedal * Capacity 1.8 Lt.

*» Speed regulated by inverter » Shockproof plastic material / color Black
* Motor four moulding vibration « Extractable anodized aluminum tank

*» Volt 230 — Hz 50 — KW 0,4 Single phase (special voltages on request) * Dimensions: mm 260 x 260 x h 160
* Dimensions mm 500 x 700 x h 1250 * Size tank: @ mm 185 x h 107






