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SERIA PROFESJONALNA

ariofill 
pracuję 

z lodami 
rzemieślniczymi 
zawierającymi 
stałe kawałki. 
Nadaję się do 
użycia z każdym 
produktem 
spożywczym 
i niespożywczym



VARIOFILL














VARIOFILL
URZĄDZENIA DOZUJĄCE

Urządzenie napełnianiające sprężonym 
powietrzem. Nadaję się do użycia z kubkami, 
pojemnikami, produktami spożywczymi 
i niespożywczymi

Varofill można używać z lodami rzemieślniczymi 
zawierającymi kawałki (max. 6 mm) owoców, 
nugata, suszonych owoców itd.

Zbiornik pomieści 13 litrów lodów

Prędkość i ciśnienie dozowania można zmieniać zależnie od 
rodzaju produktu.
Prędkość i ciśnienie dozowania można zmieniać zależnie od 
rodzaju produktu.

Łatwe użycie, możliwe jest sterowanie ręczne lub za pomocą 
stopy

Do szerokiego zakresu zastosowań Variofill pracuję z różnymi 
produktami posiadającymi rozmaite konsystencje

Alternatywa dla drogich urządzeń 
dozujących niepotrafiących 
przetworzyć lodów 
rzemieślniczych, 
a z pewnością nie ze 
stałymi kawałkami 
produktu



URZĄDZENIA PROFESJONALNE
WYTRZYMAŁE I ŁATWE W UŻYCIU

VARIOFILL
URZĄDZENIA DOZUJĄCE



VARIOFILL
URZĄDZENIA DOZUJĄCE
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Idealne dla producentów lodów 
mierzących w przygotowywanie gotowych 
pojemników w róznych rozmiarach

Odpowiednie dla każdego innego rodzaju 
napełnienia

Dozowanie możliwe manualnie lub za pomocą stopy

Wyposażony we wszystkie ochronne elementy, bezpieczne 
nawet w przypadku błędu operatora

Automatyczne mycie zbiornika i urządzeń do wylewki 
zapewniajace wysoki poziom higieny

Zamontowane na kółkach dla łatwego poruszania
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Napełnianie 

zbiornika

Ponowne 

założenie 

zbiornika

Ręczne 

dozowanie

Napełnianie 

kubków

Napełnianie 

pojemnika






