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caratteristiche technical
tecniche Characteristics
« Strutture in acciaio inox AlSI 304 alimentare riciclato; + Structures in recycled food grade AlSI 304
+ Coclea estraibile per pulizia e cambio cioccolato; stainless steel;
+ Pannello comandi touch screen + Removable auger for cleaning and changing
« Inversione di marcia per scarico cioccolato; chocolate;
+ Dosatore a pedale con femporizzatore « Touch screen confrol panel
programmabile; + Reversal cycle for chocolate unloading;
« Tavolo vibrante riscaldato; + Pedal dispenser with fimer programmable;
+ Riscaldamento coclea indipendente; + Heated vibrating table;
+ Gruppo frigorifero con raffreddamento forzata
* Independent screw heating;
io con stadio di + Refrigeration unit with forced cooling air,
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+ Collegamento diretto di piastra di dosaggio + Direct connection of coating bel;

pneumatica;
+ Capacita vasca 16 Kg
+ 200V - 400V 50 / 60 H

+ Direct connection of dosing plate pneumatics;
« fank capacity 16 kg
+ 200V - 400V 50 / 60 H

470 (withtable 740)x 719 x 1KW
h1432 mm power
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tank capacity 16 Kg




