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PROFIGEL COMBI
FREZERY HORYZONTALNE COMBI

GELATO AND PASTRY MACHINES

PROFIGEL COMBI 10 + 10

PROFIGEL COMBI 15+ 15

Frezery horyzontalne Combi z serii profesjonalnej sg idealne
do robienia konkretnych przepiséw na przyktad czekolada
réznego rodzaju: biata, mleczna, ciemna itd.

v Wyposazone w podgrzewany zbiornik, ktéry pozwala ma
przygotowanie dowolnego smaku lub na bazie mlecznej lub
syrop na owoce

v Wyposazone w oddzielne podgrzewanie i ochtadzanie do
produkcji sekwencyjnej

<

Szybko | efektywnie wykonuje cykle przetwarzania

AN

Przygotowuje nawet o 40% wieksze ilosci w porownaniu z
innymi urzadzeniami o tej samej mocy i znakomita
kremowos¢ lodéw, produkuje suche lody z optymalng
strukturg i mozliwos$cig wybierania

v tatwy w czyszczeniu, czesci dotykajgce mieszanki i lodow
mozna tatwo zdemontowac i z powrotem zamontowac bez
narzedzi

Prysznic myjgcy(opcjonalnie) dla poprawnego czyszczenia i
utrzymania higieny, mozna go uzywac na rézne sposoby:
naprowadzi¢ strumien wody lub ustali¢ wtasciwy przeptyw;
czy$¢ wiecej niz jedno urzadzenie jednoczesnie; mieszaj
cieptag i zimng wode jesli potrzeba
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WYTRZYMALE | LATWE W UZYCIU
URZADZENIA PROFESJONALNE

PROFIGEL COMBI 10+ 10 :
PROFIGEL COMBI 15+ 15 g
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STEROWANIE |
SYSTEM OPERACYJNY

Urzagdzenie
dozujgce

Zgodnosc¢ ze
standardami
pozwala na
szybkie i
optymalne
dozowanie lodéw
na koniec cyklu
gotowe do
natychmiastowe;
sprzedazy

GELATO AND PASTRY MACHINES

STEROWANIE OGRZEWANIEM

Zawiera klawiature funkcji wykonywanych
w gornym cylindrze

v’ Przycisk wigcz/wytgcz

v 3 cykle grzewcze (+65°C, +85°C, +90°C);
v rotacja zgodnie ze wskazdéwkami zegara
¢/ programowanie

v’ sygnat dzwiekowy

STEROWANIE CHLODZENIEM

Zawiera klawiature funkcji wykonywanych
we frezerze wsadowym

v’ Przycisk wtgcz/wytacz

v’ cykl kontrolowany czasowo

v’ cykl kontrolowany temperatura

v cykl granity

v/ reczna agitacja

¢/ programowanie

v szybka ekstrakcja

Cykl kontrolowany czasowo dla

| |
‘i@} idealnej tekstury i konsystenciji

Cykl kontrolowany temperaturg

@ dla najdtuzszej zywotnosci lodow




FUNKCJE WYROZNIAJACE
FREZERY POZIOME COMBI

Poziomy parownik z systemem
podwdjnego obiegu(15+15)
przygotowujacy wieksze ilosci
w poréwnaniu do innych
urzadzen o tej samej mocy.

Ubijaczka ze stali nierdzewne;j
polerowanej elektrycznie, z
wyjmowanymi skrobakami, aby
wykorzystaé catg moc
sprezarek.

Zewnetrzny kran do mieszanki
umozliwiajgcy bezposrednie
odprowadzanie wody ptuczgcej




DANETECHNICZNEIWYDAJNOSCIOWE

PROFIGEL PROFIGEL
COMBI 10+10 | COMBI 15+15

SERIA PROFESJONALNA Urzqdzenla poziome

Combi HBF tgcza

Szerokos¢, cm 51 51 .
Gtebokosé, cm 78 78 funkcje
Wysokosc, cm 150 150 pasteryzatoréw
\atesen 2TA-T15KW 27 A-12,2kW i frezeréw w
alczenie V400-50-3  V400-50-3 jednej
maszynie. Sg
Chtodzenie woda woda odpowiednie
do produkcji w
Mieszanki na cykl, L 3+10 4:15 zakiadach
produkcyjnych,
Mieszanki na cykl, K 3,511 4,5:16 L0 T TE(E
ieszanki na cykl, Kg E 9 mozliwosci
zainstalowania
Dhugos¢ cyklu, min 10+15 10+15 wiecej niz jednego
Maksymalna godzinna 50 70

produkcja, L

Dane techniczne powinny by¢ traktowane jako
orientacyjne.Producent zastrzega sobie prawo
do wprowadzania zmian.

food tools & equipment

02-467 WARSZAWA
ul. Stawy 5
+48 506 691 996

biuro@bmcpolska.com
www.bmcpolska.com

MASZYNY LODOWE | CUKIERNICZE



